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	前  言
	速冻羊肉
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　产品分类
	3.1　按部位分割产品: 执行NY/T 1564的规定。
	3.2　按成型方式分为：羊肉卷、羊肉方坯、羊肉片、羊肉砖。
	3.3　按羊龄分为：羊肉、羔羊肉。
	3.4　未分割产品：胴体羊肉。

	4　技术要求
	4.1　原料要求
	4.2　速冻要求
	4.3　感官要求
	4.4　理化指标
	4.5　污染物限量
	4.6　兽药最大残留限量
	4.7　净含量

	5　生产加工过程要求
	6　试验方法
	6.1　感官要求检验
	    取适量试样置于洁净的白色盘（瓷盘或同类容器）中，在自然光下观察色泽和状态,闻其气味。

	6.2　理化指标检验
	    挥发性盐基氮：按GB 5009.228中规定的方法检验。

	6.3　污染物限量检验
	6.4　兽药最大残留限量检验
	6.5　净含量检验

	7　检验规则
	7.1　组批
	7.2　抽样
	7.3　出厂检验
	7.4　型式检验
	7.5　判定规则

	8　标志、包装、运输、贮存
	8.1　标志
	8.1.1　产品标签应符合GB 7718的规定，并标注“速冻”、“生制”字样。
	8.1.2　产品包装箱上应标明产品名称、制造者的名称和地址、净重和数量，涉及到的收发货标志和包装储运图示标志应分

	8.2　包装
	8.2.1　接触食品的包装材料应符合食品安全标准GB 4806.1、GB 4806.7、GB 4806.8的规定
	8.2.2　包装应封装严密，不得有破损现象。
	8.2.3　包装箱应牢固，胶封、捆扎结实。

	8.3　运输
	8.4　贮存
	8.4.1　产品应在温度在-18℃以下条件贮存，冷库温度一昼夜升降幅度不得超过2℃。
	8.4.2　产品不得与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品同库贮存。
	8.4.3　产品严禁露天堆放、日晒、雨淋或靠近热源，包装箱底部应垫有100mm以上的材料。

	8.5　保质期



